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SIGNATURES:

DOWN THE CHIMNEY .................................................................................................................14
Brugal Anejo, Torres 10, Sirop de demerara, Bitter au cacao, Teinture de romarin

EL JEFE.................................................................................................................................... 16
Cazadores Reposado, Cointreau, Jus de lime, Sirop de fruit de la passion, Teinture de chili, Tajin

BUTTERFLY FIZZ ....................................................................................................................... 15
Tanqueray, St-Germain, Jus de citron, Orgeat, Blanc d’oeuf, Soda, Thé pois papillon et lavande

GENTLEMAN ............................................................................................................................ 15
Jim Beam, Apérol, Jus de citron, Sirop miel-cannelle, Bitter à l’ancienne, Tonic

PRETTY LADY ........................................................................................................................... 15
Tanqueray, St-germain, Amaro Montenegro, Jus de lime, Sirop de framboise, Blanc d’oeuf

SMUGGLER’S COVE ................................................................................................................... 15
Havana Club 3 Anos, Cointreau, Jus de lime, Orgeat, Jus d’ananas Tonic, Angostura

CLASSICS:

ARCHANGEL .............................................................................................................................14
Tanqueray, Apérol, Jus de citron, Tonic, Concombre

CORPSE REVIVER NO. 2 ............................................................................................................. 15
Tanqueray, Cointreau, Lillet Blanc, Jus de citron

ESPRESSO MARTINI .................................................................................................................. 13
Absolut, Barista, Café, Sirop de demerara

ELK’S OWN .............................................................................................................................. 13
Canadian Club Rye, Porto, Jus de citron, Sirop de demerara, Blanc d’oeuf

MANHATTAN ............................................................................................................................14
Canadian Club Rye, Martini Rosso, Angostura

NEGRONI ................................................................................................................................. 13
Tanqueray, Campari, Martini Rosso

OLD FASHIONED........................................................................................................................ 14
Jim Beam, Sirop de demerara, Angostura

VESPER MARTINI ......................................................................................................................14
Tanqueray, Absolut, Lillet Blanc, Teinture de rose

SANGRIAS:

ORANGE ................................................................................................................................ 15
Apérol, St-Germain, Jus de citron, Jus d’orange, Sirop de fruit de la passion, Vin orange, Soda

ROSÉ .......................................................................................................................................14
Soho, Jus de lime, Sirop de framboise, Sirop de fruit de la passion, Vin rosé, Soda

ROUGE .....................................................................................................................................14
Tanqueray, Jus de lime, Cordial d’hibiscus, Jus de canneberge, Vin rouge, Ginger Ale
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BIÈRES & CIDRE .....................................................................VERRE  PINTE  PICHET

L’GROS LUXE, BLONDE  ................................................................................8  10  26
HEINEKEN, BLONDE .........................................................................................8  11  29
BLUE MOON, BLANCHE BELGE .................................................................................. 7  10  28
RICKARD’S RED, ROUSSE  .................................................................................... 7  10  28
AMER IPA, IPA  .................................................................................................. 7  10  29
MURPHY’S, STOUT .............................................................................................8  11  29
L’APOCALYSPO, IPA BLANCHE ................................................................................8  11  29
MACTAVISH, PALE ALE AMÉRICAINE ..........................................................................8  11  29
MILTON, CIDRE ..................................................................................................9 12 30
SOBER CARPENTER, BIÈRE SANS-ALCOOL ................................................................. 7 — —

VINS & BULLES ....................................................................6 OZ  9 OZ  BOUTEILLE

Blanc

FOLONARI, PINOT GRIGIO, ITALIE  ............................................................... 9,50  14  36
JACOB’S CREEK, SEMILLION CHARDONNAY, AUSTRALIE ................................. 9,50  14  36
KUNG FU GIRL, REISLING, WASHINGTON  ...................................................... 11  16  42
KIM CRAWFORD, SAUVIGNON BLANC, MARLBOROUGH, NOUVELLE-ZÉLANDE .....12,50  18,50  48
CASTELLO DELLA SALAS BRAMITO UMBRIA 2022, ITALIE ..................................X  X  62
Rouge

JACOB’S CREEK, SHIRAZ/CABERNET SAUVIGNON, AUSTRALIE ....................... 9,50  14  36
19 CRIMES, GRENACHE/SHIRAZ/MOURVÈDRE, AUSTRALIE .......................... 11,50 17 44
LIBERTY SCHOOL, CABERNET SAUVIGNON, CALIFORNIE  ................................... 12  17,50  46
MOMA, SANGIOVESE CABERNET, ITALIE  ......................................................... 11  16  42
CARPINETO VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO RISERVA 2018, ITALIE  .................X  X  72
Rosé

ROSELINE, CINSEAULT/GRENACHE/MERLOT, FRANCE ................................. 9,50  14  36
Bulles

MIONETTO PROSECCO, ITALIE ........................................................................ 11  16  42
MUMM NAPA, CALIFORNIE ...............................................................................X X  68
VEUVE CLIQUOT BRUT, CHAMPAGNE ..................................................................X X  198

MOCKTAILS

MONARQUE ............................................................................................................................... 8
Orgeat, Jus de citron, Basilic, Tonic, Thé pois papillon et lavande

VIRGIN MULE............................................................................................................................. 8
Sirop miel-cannelle, Jus de citron, Bière de gingembre, Soda ..................................................................................................................................

ALOHA .......................................................................................................................................7
Sirop de framboise, Sirop de fruit de la passion, Jus de citron, Soda

PLACEBO .................................................................................................................................. 9
Crème de coconut, Jus d’ananas, Jus d’orange, Jus de lime, Sirop miel-cannelle
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BLOODY CAESAR :

ULTIMATE ...............................................37
Absolut, Jus de citron, Tabasco, Worcestershire, Clamato
Toppings : 10 toppings du moment 
Rim : Sel de céleri

CLASSICO ............................................... 12
Absolut, Jus de citron, Tabasco, Worcestershire, Clamato
Toppings : Spicy Bean, Brochette d’olive et cornichon
Rim : Sel de céleri

CALIENTE ...............................................14
Canadian Club Rye, Jus de citron, Tabasco, Worcestershire, Clamato
Toppings : Spicy Bean, Mini burger de porc effiloché 
Rim : Épice à steak

BEAR ......................................................14
Tanqueray, Jus de citron, Jus d’olive, Tabasco, Worcestershire, Clamato 
Toppings : Spicy Bean, Cornichons frits.  
Rim : Épice à steak

TOPPINGS ......................................... (4$)
Bacon
Mini  
Grilled-Cheese
Rondelles D’oignon
Mini Pogo
Mini Burger
Boeuf
Mini Burger VG
Cornichons Frits

Mini Burger Porc
Effiloché
Samosas
Bouchées de
Mac&Cheese
Jalapeno
Poppers
Rouleaux De Printemps

SPRITZ :

FRENCH 75 ..............................................................................................................................14
Tanqueray, Jus de citron, Prosecco

OLD CUBAN ..............................................................................................................................14
Brugal Anejo, Jus de lime, Sirop de demerara, Menthe, Angostura, Prosecco

TOREADOR 75 .......................................................................................................................... 16
Cazadores Reposado, Campari, Apricot Brandy, Jus de lime, Prosecco

MINOU’S SPRITZ ....................................................................................................................... 16
St-Germain, Chambord, Cordial d’hibiscus, Menthe, Prosecco, Soda

MULES :

CHERRY BLOSSOM .................................................................................................................... 15
Tanqueray, St-Germain, Saké, Jus de lime, Angostura, Fleur d’oranger, Teinture de thé vert, Bière de gingembre

DARK N’ STOMY .......................................................................................................................14
Barcardi Spiced, Jus de lime, Sirop de demerara, Angostura, Bière de gingembre

MOSCOW MULE ........................................................................................................................ 15
Absolut, Jus de lime, Angostura, Bière de gingembre

CAFÉS ALCOOLISÉS

CAFÉ B52..................................................... 10
CAFÉ BAILEY’S ............................................... 8
CAFÉ BRÉSILIEN ........................................... 10 
St-Rémy, V.S.O.P Cointreau, Tia Maria, crème fouettée et poudre de cacao.

ESPRESSO MARTINI  .....................................  12
CAFÉ ESPAGNOL ........................................... 10
L’GROS CAFÉ ................................................. 11
Galliano, Frangelico, Jägermeister, lait et crème fouettée.

CAFÉ IRLANDAIS........................................... 10

BREUVAGES :

ESPRESSO  ................................................................................................................................ 4
CAFÉ FILTRE.............................................................................................................................. 3
CHOCOLAT CHAUD ..................................................................................................................... 4
LATTÉ ...................................................................................................................................... 5
CAPPUCCINO ............................................................................................................................. 5
MOCACCINO .............................................................................................................................. 5


